| - CONHECA NOSSD CARDPID -

i ' %




)

s
Mr.SMOKER

4 5
*'SI 4 J0
Kb
AN

2

Costela bovina assada e defumada lentamente por mais de

12 horas na lenha de goiabeira, temperada com sal de parrilha,
pimenta de moinho e muita paciencia, transformam essa carne
em verdadeira explosao de sabor e suculencia.
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Peito hovino temperado com nosso exclusivo rub de cafe,
tefumado por 4 horas e depois assado lentamente por mais
e 12 horas. Todo esse trabalho e dedicacao, para transformar
essa carne em uma suculenta e saborosa refeicao.
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Cupim bovino temperado com sal de parrila e pimenta preta,
defumado na técnica “Low and Slow”, essa técnica leva ate

16 horas no Smoker pra chegar nesse resultado.

Considerado por muitos, o melhor cupim que ja comeu na vida!
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Delicioso hamburguer de Angus de 180gr defumado com )
rub (tempero) exclusivo Mr Smoker, para finalizar em casa.

Assado na lenha de jabuticabeira, embalado a vacuo,

blen 10% carne e 30% gordura. “io contém conversantes.
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Costelinha suina defumada de verdade, sem fumaca liquida
ou quimica, temperada com um rub onde vao mais de 20
especiarias, finalizado com mel e molho barbecue de cafe.
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Feito com um corte especial de Angus novilho super precoce

- chamado Silver Side Steak. Possui altissimo grau de marmoreio,

(" écurado por 30 dias em um rub com mais de 15 especiarias.
Depois de curado, recebe outra camada de um rub que deixa uma
explosao de umami. Ficando no Pit a 80 graus por mais de 12 horas

na lenha de goiabeira, impossivel nao se apaixonar.
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Veja como € facil participar: A cada rs 300,00 ém compras,
vocé acumula 1 ponto. A partir de 10 pontos, voce podera
resgatar sua recompensa.

Junte 10 pontos e ganhe o servico de um Pitmaster assando
na sua churrasqueira para ate 10 pessoas por um periodo
e ate 3h. Vocé tambhem tera dicas, segredos e orientacoes
le como preparar um churrasco suculento e digno de
competicao! .

(PARTICIPE DO CLUBE )
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Faca a sua festa ou evento sem preocupacoes e sirva a melhor
experiencia o verdadeiro churrasco para seus convidados.

Atendemos eventos sociais, corporatives, confraternizacao,
aniversarios e a todos os tipos de eventos.
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— THEBEST OF BARBEQYE —
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